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amoinsde25$

Voici ma sélection de vins pour I'été.. 50 aubaines a moins de 25 $!
Mon choix sest évidemment fait en fonction du bonheur que les vins
apportent, mais aussi de leur profil digeste adapte aux plaisirs de |a belle
saison. Tous ces vins ont l'avantage d'étre souples et accompagneront
le BBQ, en camping, a la piscine, au lac ou en terrasse!

Qui dit chaleur,
dit évidemment
vin blanc.
D’abord parce
qu’on le sert bien
frais, mais aussi
pour son acidité
Iui permettant
«d’énergiser»
votre palais.

Vins blancs

heninblancPetit Ken

orrester Western Cape
2013

Le chenin est probablement 1'un
des eépages donnant les meilleurs
vins d'Afrique du Sud. Et pas be-
soin de casser la tirelive pour se
faire plaisir. A preuve, celui-ci affi-
chant une franchise plus que res-
pectable avec ses notes de pomme
verte, de fleur blanche et une
touche citronnée, Un incontourna-
ble & ce prix.

Domaine Papagiannakos
Savatiano2013

D'un point de vue aromatique,
le savatiano se rapproche du mo-
schofilero par l'exotisme de ses
parfums, tout en restant plus flo-
ral. Impression effilée et droite
avec une acidité diffuse, Simple,
digeste et surtout, désaltérant.

ce prix, on en fait son blane de
semaine!

*%1|14,55§ | code: 10702997

*%*1]16,60$ | Code: 11097451

Pfaffenheim Black Tie
PinotGris/Riesling
Alsace 2012

Une autre gourmandise qui de-
borde de fraicheur. Habile assem-
blage dominé par le riesling (60 %)
el complété par le pinot gris don-
nant un vin au nez expressil
d'abricat, de pomme golden,
d’épices orientales et une légére
touche d'hydrocarbure. Texture a
Ia fois grasse et droite. Servir bien
frais (10 degrés) a lapéro ou avee
la cuisine épicée.
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Domaine Tselepos
2013

§ 11 our de
Gendres Cuvée des Conti
Bergeracsec 2012 Qui dit ¢té dit vin grec, tant les
vins de ce pays sont parfaitement
La qualité constante de ce blanc  adaptés ala belle saison. Le moscho-
mérite d'étre lignée. Dominé  filero (pr oz m-o-sk-of-iler-

par 70% de sémillon, auquel
s'ajoutent 20 % de sauvignon et
10 % de muscadelle, c’est un vin
naturellement trés parfumé. Tona-
lités de fleur d’acacia, de pample-
mousse chaud, de miel et une
pointe de polvre blanc. Tout sim-
plement remarquable.

0) se rapproche du muscat par ses
tonalités de péche et de muscade,
tout en se distinguant par ses notes
d'iode. La bouche suit a merveille;
fraiche, féminine, plutot ample, tout
en restant bien séche et présentant
une finale légeérement amére. Le vin
romantique de I'été!

Domaine Buisson-Charles
Bourgogne Aligoté 201

Vinifiés par Patrick Essa, les
meursaults de ce domaine sont
d'une distinction impeccable et
d'une gourmandise irrésistible. On
peut goiiter au méme savoir-faire
qui se retrouve dans ce «petits
blanc fait & partir d’aligoté, sans
avoir a payer le triple, voire plus.
Qui a dit que le bon bourgogne
colite toujours cher?

T CuNne vpieee,
* %% | 20,45% | code: 11469621

e

cherencduVic-Bilhsec
10

Joli blane, bien expressif, prove-
nant de lécurie Alain Brumont. Un
cépage méconnu dennant un vin
bien en chair. Une touche d'épices
rehausse le tout & mervedlle, alors
que acidité du vin lui donne un at-
trait indéniable a table.

* % %7 | 18,058 | code: 858324

* %% | 1910 S | Code: 11097485

*x k| 2355 § | code:11491722

*x % | 17,45$ | code: 11179392



Macon-Uchi:
2012

Un autre classique qui permet de goi-
ter de 1a belle Bourgogne a prix doux.
Chardonnay donnant un nez mur de
péche et de lilas. Ensemble ample qui
garde ce quil lui faut de fraicheur et de
définition pour paraitre d’assez bonne
droiture. Parfumé et délicieux.

* % 120,20 % | code: 882381

G&P Talmard

Excellent petit blanc espagnol élaboré
4 partir du cépage viura, Ic¢i encore, les
odeurs chatouillent agréablement les
narines et titillent le bulbe olfactif: on est
sur la fleur de pommier, le citron frais et
le melon. La bouche est bien construite,
juste assez vive pour soutenir un ensem-
ble passablement gras tout en restant
bien sec. Le bonheur a petit prix.

* % 111540 § | code: 883033

L LIS —— -
Quintado Minho Loureiro
2013 Vinho verde

Avec son acidité prononceée, sa matiere
effilée comme un couteau japonais et ses
parfums de litchi/fleur blanche rappe-
lant le gewtrztraminer d’Alsace, le vin
peut paraitre difficile d’approche. Mais
accompagnez-le d'un poisson grillé et
vous changerez vite d’idée. Prenez soin
de le servir bien frais (7 a 9 degrés).

*x % | 14,95$ | Code: 10371438

2013

Le furmint est surtout connu pour don-
ner les meilleurs vins doux de Hongrie:
le célebre Tokaji que Louis XIV dési-
gnail comme «vin des rois, roi des vins».
Dans sa version séche, il donne un blanc
qui sort des sentiers battus. Une trame
exotique (poire, péche, mangue) et flo-
rale bien en place a laquelle on résiste
difficilement. La bouche est bien textu-
rée, mais en méme temps, on ¥ trouve
beaucoup de fraicheur.

.4

Chateau Coupe Roses 2012
Minervois

100 % roussanne, un cépage blane lui
aussi parfaitement adapté aux condi-
tions solaires du sud de la France. Ti-
mide et un peu sur lui-méme a 'ouver-
ture, il gagne en définition et en volume
au fur et a mesure qu'il grimpe en tem-
pérature. Charmeur avee des tonalités
de miel chaud, de cerfeuil, de poire et
d’abricot en confiture. Touché rond,
puissance mesurce, il montre de I'élé-
gance et une finale soutenue. Servir au-
tour de 14 degrés avec le homard cuit sur
le BBQ.

*kk | 22,20$ | Code: 894519

SauvignonblancMahi

M rough 2013

Belle surprise que ce vin néo-zélandais
tout en fruits et d'une clarté d’expres-
sion qui commande le respect. Sans ce
petit coté légérement enveloppé, on
pourrait s’y méprendre et conclure que
T'on est dans la Loire, Des notes de cal-
caire, de buis et d’agrume mar. La
bouche est tendue, fine tout en restant
fort généreuse. Miam!

* %k | 21,95 $ | code: 11307315

Inama Soave Classico 2012

Bonne intensité aromatique avec des
notes chaudes de mirabelle, de miel,
d’amande et une touche herbacée ty-
pique du cépage garganega. La bouche
est docile, ample, al’acidité un peu basse
sans manquer pour autant de vigueur.
Impression séche en finale qui lui donne
du caractére. Impeccable!

Morogues 2012, Domaine
Henry Pellé, Menetou-Salon

Superbe expression du sauvignon
blanc. Droit, délicat avec une exubé-
rance contenue, sur des tonalités
d'agrumes, de fougere, de pierre a fusil
et une pointe d’asperge. En bouche, ¢'est
frais alors que le fruité mar apporte de la
rondeur a un ensemble qui reste tendu.

Chateau Bertinerie Pre|
CotesdeBlaye 2012
Maison bordelaise dont la qualité de

production est remarquable., Un sauvi-
gnon bien mar évoquant les agrumes,
I'herbe du matin et le beurre frais. Assez
vif, I'élevage sur lies en cuve lui donne
du volume et fait paraitre le fruit cro-
quant, méme si le vin n’a pas fait de ma-
cération malolactique. On le sert autour
de 12 degrés.

* k% | 23,75 § | code: 852434

* %7 |17,85% | code: 707190

Domaine de la Cadette Sceur
Cadette Bourgogne 2012

Vin biologique de ce petit domaine si-
tué a Vézelay dans le Maconnais, Un
chardonnay bavard, de bonne intensité,
offre une impression crémeuse de péche
et de tilleul. C'est séveux, un poil tendu,
avec, en méme temps, un cot¢ chaud ré-
jouissant. Une preuve & nouveau qu'on
trouve bon a boire en Bourgogne sous
les 25 8!

* %% | 21,50 $ | Code: 11460660

Telmo Rodriguez Gaba Do Xil
Godello 2012 Valdeorras

La Galice viticole a le vent dans les
voiles. Fait enticrement de godello, le
vin offre un registre tropical et agui-
cheur évoquant la poire, 'abricot et le
pamplemousse chaud. Bouche géné-
reuse, nourrie avee un gras naturel et
une acidité basse, c'est presque onc-
tueux tout en restant bien sce et sans
lourdeur. Foncierement hédoniste et ha-
bilement maitrisé, assurez-vous de le
servir frais, mais pas glacé.

* %% | 20,85 $ | code: 908004

Gunderloch Riesling Fritz's
Qba Rheinhessen 2013

Le vin de piscine par excellence! Une
petite bombe de fruits (péche, abricot) et
une jolie touche épicée. Profil demi-sec
montrant une bouche ronde, facile tout
en gardant une netteté et surtout, une
excellente acidité. Pour lui-méme a
'apéro ou, mieux encore, avec la cuisine
asiatique de type thailandaise.

*% | 14,10$ | Code: 00860668

*% % | 15,70 § | code: 11389015

* k% | 18,85 § | Code: 11896113

Robertson Winery Chenin

It rigue

Excusez 'anglais, mais ¢'est sans
conteste LE deal de I'été! Un chenin au
style épuré. Nez féminin et floral qui
gagne en intensité avec des notes de
péche blanche. Fluide, il montre de la
tension (acidité). La générosité du fruit
se fait sentir dés qu'il grimpe en tempé-
rature, ce qui ajoute au plaisir du vin.
Sensation saline en finale. Produire en si
grande quantité avec un tel niveau de
qualité tient de 'exploit! Bravo!

Birichino Malvasia Monterey
2012

Avec ses notes d’agrumes, d’herbe cou-
pée et de gravier chaud, ce vin rappelle
un sauvignon de Loire, alors que, sur-
prisel, il est plutot question de malvoisie
de Californie! A I'aération, le coté tropi-
cal (ananas, nectarine, péche, fleur
blanche) se précise avec une retenue qui
donne de I'élégance au vin. Droite a I'at-
taque et d'une certaine finesse, la ma-
liere gagne en volume et persiste un as-
sez bon moment. Equilibre et beaucoup
de plaisir.

* %% | 19,95$ | Code: 11073512

Otes Catalane 2012

Jai choisi de tricher de 40 cents, car il

serait dommage, pour ne pas dire triste,
que vous ne puissiez pas en boire au
moins une bouteille durant la saison es-
tivale tellement ce vin rime avee I'été. Un
corps riche et gras typique du Sud, mais.
tout en subtilité et en finesse. Un vin cro-
quant, subtil et eristallin porté par une
fine amertume. A peine 12,5 % d'alcool.
Un pur régal & acheter a la caisse.

* % %7 | 2540 % | code: 11463060

Selbach Mosel-Saar-Ruwer
Riesling 2013

La Moselle: un des plus beaux vigno-
bles du monde tant du point de vue du
paysage que celui des vins. On y trouve
parmi les plus grands rieslings de la pla-
nete. Parfums de fleur blanche, d’abri-
cot, de péche, d’agrumes sur fond de
craie. Un style demi-sec se traduisant
par une impression de sucrosit¢ habile-
ment contrebalancée par I'acidité qui ap-
porte un véritable vent de fraicheur et
rend le tout parfaitement équilibré.

* % | 10.30 § | Code:10754228

* %% | 16158 | Code: 11034741



La plupart des rouges qui suivent affichent un profil «lé-
ger» tant sur le plan de I'alcool que des tanins. On pren-
dra donc soin de les servir plus frais qu’a Phabitude, sur-
tout s’il fait chaud! D’autres, plus costauds, feront mer-
veille avec les grillades au BBQ. J'ajoute a ma liste trois
rosés qui, a mon sens, font partie de I'élite de cette caté-
gorie cette année. Enfin, j’ai pris soin de retenir deux bou-
teilles de bulles pour vos soirées festives!

LesSorciéres du Closdes Fées
2012, Cétes du Roussillon

Nez explosif de fruits noirs, d'épices
suerées (cannelle, muscade) et surtout,
zette impression de terre/humus/animal
qui permettra de faire le lien avec votre
BBQ! Matiére de demi-corps, des tanins
assez fins, une acidité soutenue, le tout
Jdans un équilibre respectable, On le sert
frais et, idéalement, aprées un passage en
zarafe d'une trentaine de minutes.
* %% | 19,708 | code: 11016016

Chateau PesquiéCotes du
Ventoux Terrasses 2012

Nez de réglisse noire, de cannelle, de
el avee une touche poivrée lui don-
nant de la virilité. La bouche parait
concise, fraiche, une matiére plutot
riche, mais gardant ce qu'il faul de cro-
jquant. Un «petit» vin avec beaucoup de
panache qu'il ne faut pas manquer!

17,40% | code: 10255939

*okk |

TsantaliRapsani201

Une des plus anciennes appellations
d'origine controlée de Greéce, Rapsani
est avant tout un village bucolique per-
ché sur les flanes du mont Olympe. Ela-
boré a partir de Lrois cépages (xinoma-
vro, krassato et stavroto), il donne dans
sa version la plus simple un vin géné-
reux au nez de réglisse, de racine et de
framboise sauvage. Fougueux avee des
tanins rustiques relevés par une matiere
de bonne richesse et une acidit¢ mar-
quée. Servir autour de 15-16 degrés sur
des grillades au charbon.

* % | 12,758 | Code: 00590836

SanFabiano Calcinaia Chianti
Classico201

Le sangiovese de Toscane a son meil-
leur. Cerise fraiche, fleur séchée, cer-
taine virilité apportée par des tonalités
de goudron et d'aneth. Une bouche
droite, concise. montrant une certaine
austérité provenant de la masse tan-
nique, mais I'ensemble reste bien frais
et, surtout, fort digeste.

* %%y | 21,958 | code: 10843327

Pinot noir C|
DealuMare2012

Roumanie avez-vous dit? Que oui! An-
née apres année, ce petit pinot noir ne
cesse de surprendre par sa qualité et...
son prix! Une robe presque translucide,
pour ne pas dire pas de robe du tout
(("aime bien...). La netteté des aromes de
fruits rouges acidulés et d’épices im-
pressionne. Souple, plutot rond, le vin
conserve ce qu'il faut d'énergie pour ne
pas paraitre mou. Servir autour de 15 de-
grés.
*%7|10,50% | code: 554139

erde Dyonis

Causse Marines Payrouzelles
Gaillac2012
Un domaine bio converti a la biodyna-

mie. Peu de soufre. Assemblage en parts
égales de duras, de braucol (aussi dit fer
servadou) et de syrah. Rouge léger et
parfumé évoquant la fumée et la pivoine.
Bouche soyeuse, tanins lisses et belle
énergie, Ca glisse littéralement et ¢a
donne envie d’en prendre un autre
verre. Le 2011, qui débarque actuelle-
ment sur les tablettes de la SAQ, m™a
semblé avoir un peu moins de volume
sans pour autant perdre en intérét, bien
au contraire!

* %% | 20,35$% | code: 709931

Notarpanaro Taurino Salento
i.g.1.2006

Un italien sanguin évoquant la fleur
séchée, des nuances de caoutchoue dans
un ensemble aromatique du plus bel ef-
fet. On sent le vin bien né. un peu ter-
reux et parvenu a son apogeée. Une
bouche concise, svelte, plutot corsée,
mais le fruité apporte un soyeux fran-
chement attachant. Parfait avec le cigare
pour étirer les soirs d'été.

Gamay DomainedeLa
Charmoise Touraine 2013
Un vin de soif! Du gamay comme a

Beaujolais mais dans une facture ¢lé-
gante amenée par Iacidité de la Loire.
Justement parfumé, sur les petits fruits
rouges sauvages et les épices douces.
Friand, on sent le vin gouleyant, avee du
corps tout en faisant dans 1a simplicité,
Servir frais (45-60 minutes au frigo) avee
un plateau de charcuteries.

* % %7 | 21,108 | code: 709451

* %7 | 17,95$ | code: 329532

Domaines PerrinRéserve
PerrinCotes duRhéne 2011
La famille Perrin, derriere notamment

le Chateau de Beaucastel, I'un des
grands classiques de Chateauneuf-du-
Pape, nous offre ici larchétype du bon
cotes-du-rhone! Du fruil a revendre se
profilant autour de la prune, la figue
fraiche et le laurier. Ample en attaque, la
fraicheur maintient I'ensemble qui se
présente avec des tanins dociles rendant
le tout gouleyant. On le dégourdit une
petite demi-heure en carafe.

*%7116,508 | code: 363457

Expression Alain Lorieux
Chinon2011
Alain et Pascal Lorieux sont deux
fréres et deux vignerons inspirés et ins-
pirants. Entierement constitué de caber-
net frane, c’est un vin parfumé et nuancé
dans un style plus pres de la Bourgogne

que de Bordeaux. Fruits noirs, épices et
fine impression calcaire. Souple, des ta-
nins bien en formes, le tout évogquant
élégance et maitrise.

* %% | 20,45$ | code: 873257

Chateau Rouquettesur Mer |
Cuvée AmaranteLaClape |
Coteaux duLanguedoc2011 |

J assique qui fera un malheur
¢ les grillades. Idéalement situé sur
La Clape, une des meilleures régions de
P'appellation, cet assemblage de syrah et
de mourvedre laisse paraitre un nez ju-
teux, légerement animal, tournant au-
tour du cuir, de la garrigue, de I'eucalyp-
tus et une pointe iodée. On sent la
bouche pleine, soyeuse, des tanins gom-
més, quoique bien charpentés.

* % % | 19,35% | code: 713263

Héritages rouge Ogier Cotes
du Rhone 2010

Petit vin du Rhone qui en surprendra
plus d’un! Souple et charnu avec des ta-
nins mi-corsés et surtout, une belle ex-
plosion fruitée en finale relevée par une
franche acidité. On le sert autour de
15 degrés.

* %3 |15,908 | code: 535849



Dominé par I'aragonez (le tempranillo
portugais) et la syrah, ce petit rouge por-
Lugais offre un joli bouquet parfumé de
cerise rouge, de pomme grenade, de poi-
vre el de fumée qui ne sont pas sans lui
donner des airs de cotes-du-rhone.
Bouche délicicuse, avee un fruité souple
dans un ensemble passablement charnu
et tonique. Se laisse boire sans détour,

* %3 | 16,25$ | code: 10403410

Un vin qui § 1ﬂ|(hc sans arlifices, sur
un fruité assez funky au départ, mais
se précise admirablement a I'aération.
Gourmand, festif tout en gardant ce qu'il
faut de séreux et d'ossature (les tanins
et l'acidité), il offre une finale aroma-
tique et vaporeuse du plus bel effet.

* %3 | 17,958 | code: 11095949

La Chapelie de Romanin 2010
Les Baux de Provence

Second vin du Chateau Romanin, une
locomotive de la région qui mise sur la
culture agrobiologique, ce rouge dé-
borde de fraicheur et de soleil. Bien typé
avec ses parfums d’eucalyptus, de ma-
quis et de mires. Une matiere de bonne
richesse tout en gardant une certaine sé-
vérité, ce qui le destine facilement aux
grillades de heeuf. ("est comme avoir un
peu de Provence dans son verre!

* % % | 23,308 | code: 914515

VinosdeFinca2009

Rouge aux accents modernes avec son
boisé appuyé et un fruité extrait qui de-
vrait plaire aux amateurs de vins char-
nus. La bouche séduit par sa trame ju-
teuse et assez serrée pour ne pas tomber
dans la facilité, Souple et puissant avec
une finale rappelant 'aneth.

%% % | 24,25% | code: 11377874
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roti, le ca
lée. Se:

en attaque, le vin pund de
Pampleur avee une matiére gourmande
permettant d’enrober la structure tan-
nique de bonne fermeté. L'aromatique
en finale montre une bonne allonge.
Racé et digeste. Servi autour de 16 de-
grés, le vin risque de descendre rapide-
ment!

*%x7|24,65$ | code: 871004

De I'ex-pilote de Formule 1.Jarno Trulli,
cette cuvée Lolita provient de I'agricul-
ture biologique. Racoleur et de bonne dé-
finition avec des tonalités de grains de
café et de cerise noire suivi d'un rien vé-
gétal qui ajoute an plaisir (Vest sonple,
charnu avec une tenue plus que respecta-
ble. Parfait avec une salade de pates to-
mates/mozzarella/olives/persil.

* %% | 15,658 | Code: 10859599

Vil S

ChateauduSouzy Beaujolais
Villages 2012

Le bojo qui a du ceeur et des tripes.
Gouleyant a souhait, joliment parfumdé
au fruit tendre et frais. Rien qui ac-
croche. Le gamay dans sa plus simple,
mais aussi sa plus belle expression. Ser-
vir frais (14 degrés), seul a 'apéro ou
avec un plateau de charcuteries.

* %7 115,259 | code: 10837390

A Taveugle, j’ aurais dit une belle syrah
(lu Rhone Nord, du style Saint-Joseph ou
Crozes-Hermitage et ce, bien que le coté
épicé et I'aspect un peu chaud trahissent
l'origine. Il n’en demeure pas moins que
ce vin est charnu, plein et d’'une frai-
ssante aux parfums d'euca-
lyptus, de viande fumée et de ce-
rise noire. J'aurais payé le double du
prix!

k% %7 21,508 | code: 10559166

pmal "Alzipratu

FIuma:Com Ivi2012

Une petite hombe de fruit directement
de Corse! Fait a partir de nielluccio
(60%) et de sciacarello (40%), deux cé-
pages typiques de I'lle de Beauté, il sug-
gere des parfums de cerise, d'olive, de
garrigue et de maquis. Bouche friande,
lisse avec des tanins plutot fins, le tout
porté par une excellente vivacité qui
donne envie d'en prendre rapidement un
autre verre!

* k% | 21,058 | code: 11095658

Chateau Cazal Viel Vieille:
Vignes Saint-Chinian2012

Ce vin ne cesse de m'épater, année
apres année! Beaucoup de fruits, de la
fraicheur et une intensité remarquable
pour un «petit» vin du Languedoc! Epicé,
fruits noirs, garrigue. Généreux, bien
équilibré el savoureux. 1 fait la barbe a
des vins qui se vendent facilement le
double, voire plus! On le sert autour de
16 degrés avec un burger de veau.

* %7 113,158 | Code: 202499

Régine Sumeire est une figure incon-
tournable de la Provence. Son rosé est
I'une des plus anciennes références a la
SAQ et, encore aujourd’hui, il fait partie
deT'élite. C’est frais, adrien avec une tex-
ture fine et savoureuse. Un modéle de
qualité a suivre.

* k% | 19,958 | code: 425496

T %
R
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ChateaulLall

Coteaux
VaroisenProvence 2013

Domaine completement bio dont la
qualité est constante et irréprochable.
Une robe trés pale, saumonée aux reflets
gris. Un nez délicat sans manquer d'in-
tensité: fleur blanche, framboise des
bois et zeste d'agrumes. Matiére fine,
nourrie avee un coté aérien apporté par
I'acidité. Finale pierreuse. Soyez pré-
voyant et prenez au moins deux bou-
teilles!

* % % | 15,958 | Code: 11687021

e ncyre Coteaux
dula 2013

Harmonie entre la fraicheur, un fruit
éclatant et de la chair qui s’exprime a
merveille. Des parfums de coulis de
fruits rouges, de fleur d’oranger et de
garrigue. Un style joufflu porté par une
acidité fine qui donne ce qu’il faut de
droiture et permet d’attendrir la douce
chaleur de I'alcool. Tout simplement dé-
licicux!
* %k | 17,25$ | Code: 10263841
(exclusif a SAQ Dépot)

Domaine de Fourn Blanquette
deLimoux 201

100 ans avant que le moine Dom Péri-
gnon importe la méthode des vins effer-
vescents en Champagne, Limoux faisait
du mousseux! Cette blanquette de Li-
moux, largement répandue dans le ré-
seau SAQ, est un classique. Je suis inlas-
sablement étonné par la richesse, la
franchise et I'ensemble recherché de ce
vin, toujours au sein des meilleurs
mousseux sur le marché!

* %7 | 19,808 | code: 220400

Jolies bulles pour cet assemblage do-
miné par le chardonnay (60%) et com-
plété par le chenin (25%) et le pinot noir
(15% ) On dit téte de cuvée du fait que

s les plumu jus (30%) provenant
sont utilis¢és. Ca per-
met d’obtenir des notes crémeuses de
brioche, de fleur blanche et d’amande
grillée. Ensemble de bonne finesse. Par-
fait avec les quiches, les poissons blancs
ou a l'apéro.

* %% | 23,45% | Code: 10498973




